
Speisekarte 

 
 

„Fisch“:          
 

              
 

Fischfrikadellen an grüner Sauce, Kartoffelsalat      
  
Thai-Curry mit Garnelen          
Paprika, Möhren, Zucchini, Zwiebel, Zuckerschoten, Erdnuss, Kokosmilch, Reis  
    

Rotbarschfilet 
- mit cremiger Senfsauce und Gemüsereis        
- Kartoffelsalat und Remoulade          
 
Seehechtfilet 
-mit cremiger Senfsauce und Gemüsereis        
-Kartoffelsalat und Remoulade          
 
Gegrillter Pulpo mit Gemüsereis, Aioli, Salat       
 
gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und      
Remoulade  
 
hausgemachter Heringssalat nach Matjesart m. Pellkartoffel    
 
Brötchen m. warmer Fischfrikadelle 
mit Salat, Tomate, Ei, Zwiebeln, Gurke, Remoulade         
 
Brötchen mit frisch gebackenem Fischfilet, Remoulade        
 
Brötchen mit echtem Räucherlachs           
 
Bismarckbrötchen             
 
„Seaside“ Flammkuchen          
 mit Rahm, Lachs, Lauch, Garnelen, Käse       
    
 
 
 
 
 



Außer Fisch… 
 
              
 
Paar Rindswürste  
-mit Kartoffelsalat            
-mit Weinsauerkraut, Brot          
 
Hackfleischküchle, Soße          
mit Kartoffelsalat 
 
Spargeltoast            
(gek. Schinken, Spargel, mit Käse überbacken, Salatbeilage) 
 
Spinatknödel                    
mit zerlassener Butter, gehobeltem Parmesan, Salatbeilage   
 
Thai Curry (vegan)           
Paprika, Möhren, Zucchini, Zwiebel, Zuckerschoten, Erdnuss, Kokosmilch, Reis  
 
Limburger „De Luxe“ mariniert mit        
Blutorangen-Balsamico, Zwiebel, Kürbiskerne, Butter, Brot 
 
warmer Ofen-Limburger „De Luxe“ mariniert mit      
Blutorangen-Balsamico, Zwiebel, Kürbiskerne, Butter, Brot 
 
Flammkuchen „klassisch“ 
mit Rahm, Speck, Käse, Zwiebel                   
 
Belegte Winzerstange             
gekochter Schinken, Käse, Paprika, Gurken, Ei 
 
Kochkäse mit Brot und Butter         
 
Käsewürfel mit Brezelchen         
 
 
 
Dessert: 
Schwarzwälder Kirsch im Glas          
 


