aus der IChickerkiiche

Paar Ur-Bratwiirste
hergestellt aus Rind-u. Schweinefleisch nach einer uralten Rezeptur
unserer Metzgerei

- Weinsauerkraut, Sof3e, Brot

- Sofe u. Bratkartoffel

Hackfleischkiichle
-Zwiebelsof3e und Bratkartoffel, Salatbeilage

Gegrillte Pressack-Taler

m. gediinsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

wDreierlei*

Leberknddel, Urbratwurst, Bauchfleisch
- mit dunkler Sof3e, Weinsauerkraut, Brot
- mit Bratkartoffel

Spargelbratwiirste an griiner Sauce
Bratkartoffel

Spargeltoast
gekochter Schinken, Spargel, m. Kése iiberbacken, Salatbeilage

Spinatknodel

mit gebraunter Butter u. gehobeltem Parmesan, Salatbeilage

Winzerburger
Hackfleischkiichle im Laugenbrdtchen, Preiselbeerketchup, Schwedensalat,
Kochkis’topping, Salatbeilage

vegan:

Penne mit Orangenpesto und Rucola
(Pesto enthdlt Mandeln & getrocknete Tomaten)

Freitags:
Gebackenes Seelachsfilet mit
Bratkartoffel, Remoulade



aus der IChickerkiiche

Flammkuchen ,,klassisch*
mit Rahm, Speck, Kise Zwiebel

Flammkuchen ,,mediterran*
mit Rahm, Tomaten, Mozzarella, Oliven & Rucola

Ofenkartoffel mit Riucherlachs & Sour Cream, Salatbeilage

Ofenkartoffel mit Kochkiise & Rucola-Tomaten Dip

Limburger ,,De Luxe* mariniert mit
Blutorangen-Balsamico, Zwiebel, gerdsteten Kiirbiskernen, Butter, Brot

warmer Ofen-Limburger ,,De Luxe*
mariniert mit Blutorangen-Balsamico, Zwiebel, gerosteten Kiirbiskernen
Butter, Brot

Kochkise m. Brot und Butter

Handkis” Obatzda m. Brot und Butter
m. Brot und Butter

HIKaserei m. Brot und Butter
Kochkise, Handkés Obatzda, & Rucola-Tomatendip aus Frischkise

Pressackstange
unsere Winzerstange mal deftig belegt

Belegte Winzerstange
gekochter Schinken, Kase, Paprika, Zwiebeln, Gurken, Ei

Kisewiirfel mit Cranberrys
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cremige Quark-Mascarpone-Creme im Glas mit
Erdbeertopping und weiller Schokolade



